Le gateau d’anniversaire Hop’Toys

par | @etape



Ingrédients

- 150 g de beurre fondu

- 200 g de spéculos (ou petit beurre)

- 100 g de flocons d’avoine (grillés quelques minutes a la poéle)
- 1 cuillere a café d’essence de vanille

- 400 g de Philadelphia

- 120 g de sucre en poudre

- 20 cl de creme fleurette entiere

- Une barquette de fraises lavées
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Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Mélanger le beurre fondu, les biscuits émiettés
et les flocons d’avoine




Le gateau d’anniversaire Hop’Toys

Mettre la feuille de papier sulfurisé dans le moule




Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Mettre le mélange dans le moule
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Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Tasser avec un verre
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Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Poser les fraises coupées sur la pate
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Le gateau d’anniversaire Hop’Toys

Battre la creme et le sucre en chantilly 9




Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Ajouter le fromage frais




Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Ajouter la vanille




Le gateau d’anniversaire Hop’Toys
Napper la gateau avec la creme
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Le gateau d’anniversaire Hop’Toys

Mettre au frais pendant au moins 12 heures
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